
per cominciare...
Il Fagotto del Contadino. 14

Salumi della Tradizione dalla nostra campagna, 
i sott’oli come li faceva Nonna, Crostino ai Fegatini 

e bruschetta al Pomodoro. (1,4,9,12) 

Un Tocco di Cacio. 14
Degustazione di Formaggi del Casaro a paste molli, 
medie, stagionate ed Erborinati, accompagnati dalle 

nostre Confetture e Miele locale. (7)

La Cruda di Manzo. 15
Tartare di Manzo, olio, sale e pepe,

maionese della Locanda e cipolla caramellata. (3,7,10)

A 2 passi dall’Orto. 12
Tortino di Verdure di Stagione, Bruschetta al 
Pomodoro, Finocchio all’Arancia e la nostra 

Giardiniera. (1,3,7,9)

La Toscana al Cucchiaio. 13
Un modo originale di assaporare 3 zuppe. 
Crema di Zucca, Farro e Ceci, Ribollita. (1,9)

 Tutti i prezzi sono espressi in Euro.    All prices are expressed in Euro. 

TRA LE PARENTESI È SEGNALATO IL CODICE DELL’ ALLERGENE. 
Lista allergeni nella pagina posteriore. 

THE ALLERGEN CODE IS SIGNED AMONG THE PARENTHESES. 
Allergen list on the back page.



 

le nostre Paste

Le Pappardelle di 
Nonna Bruna. 14

Pappardelle fatte a mano, 
con Cinghiale a lenta cottura, 
proprio come lo faceva lei...

 
“La domenica a pranzo a casa di Nonna. 

Lei, col suo grembiulino  a fiori e la sua ricetta 
speciale. La stessa da una vita, tramandata 

da generazioni”.  (1,3,6,7,10,12)

 

Gnudi alle Giunche.   13
Burro, Salvia Croccante e grattata di 

Limone oppure al Ragù di Manzo. (1,3,6,7) 

Anatra e Maltagliati.  15
La speciale forma di pasta tagliata 

a mano,perfetta per avvolgere 
un ragù d’anatra. Il tutto completato 
da una grattata di arancia. (1,3,6,7,10,12)

La Gremigna nel Pecorino.  15
Pasta dalla forma di un bucatino corto 

e attorcigliato,servita con una 
delicata crema di pecorino. (1,6,7,10)

Il Brodino di Manzo.  12
Tortellini in Brodo, come la 

sera a casa di Nonna. (1,3,6,7,8,9,10)

Pane e Coperto 2,50    Tutti i prezzi sono espressi in Euro.    All prices are expressed in Euro. 
*Prodotto Surgelato qualora non sia disponibile il fresco.    *Frozen product if fresh is not available.

ATTENZIONE!  Si pregano i gentili clienti di comunicare eventuali   intolleranze o allergie, al personale prima di ordinare.  
Ogni piatto può comunque presentare una contaminazione  incrociata di glutine e altri allergeni.

i Contorni.  5
Patate Arrosto  .  Fagioli Pomarancino al Fiasco (4,6,7,8,9,14)  

Insalata di Stagione  .  Ceci (4,6,7,8,9,14)

LISTA ALLERGENI ATTENZIONE! TRA LE PARENTESI DI OGNI PIATTO NEL MENU È SEGNALATO IL CODICE DELL’ ALLERGENE.

i Secondi

Un Giro in Toscana. 18
Il piacere di gustare la storia e la 

tradizione Toscana in un unico piatto.
La Trippa alla fiorentina, piatto spartano, 
con pomodoro e olio buono. 
Il Cinghiale in umido, saporito e gustoso; 
non possono mancare le olive. 
Il Peposo di Manzo, lo spezzatino cucinato 
a cottura lenta nel vino e tanto pepe.     (9,12)

La Tagliata Maremmana 
al Sangiovese.  17

Preferiamo la cottura al sangue, ma se 
preferisci una cottura media, chiedi pure.

La accompagniamo a parte con una 
riduzione di ottimo Sangiovese. (9,12) 

Spiedini di Lepre.  18
Un secondo rustico dal sapore deciso 

e speciale, accompagnato da un
 insalata di patate e cipolla.

 
Piovono Polpette.  14

Polpettine di Manzo, carota e cipolla
Con salsa verde e cavolo nero croccante. 

(1,3,4,7,9)

Millefoglie di Melanzane.  13
Melanzane con Ricotta del nostro Casaro 

e tanto Sugo di Pomodoro. (3,7,9)

1. Cereali contenenti glutine / Cereals containing gluten.    2. Crostacei / Crustaceans.      3. Uova / Egg.   4. Pesce / Fish.     5. Arachidi / Peanuts.
6. Soia / Soy.    7. Latte / Milk.    8. Frutta a guscio / Nuts.      9. Sedano / Celery.     10. Senape / Mustard.       11. Semi di Sesamo / Sesame seeds.
12. Anidride solforosa e solfiti / Sulfur dioxide and sulphites.       13. Lupini / Lupins.       14. Molluschi / Clams.


